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B B ErNADOC - VQERD.

VITIGNL: Nerello Mascalese, Merello Cappuceio
TERREND: vulcanico, ricco di sali minerali
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: spalliera 220x80
DENSITA D'IMPIANTO: 5.700 piante per ertaro
RESA UVA/HA: 60-75 q.1 per extaro
VIMIFICAZIONE: in rosso

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE: msso rubino tendente al granata con |'invecchiamento
PROFUMO: fruttzmo (sottobosco) con un fondo erbacen
SAPORE: di buona strurmara e spiccara sapidicd, rivela rannini morbidi
e un retroguste frustato

INVECCHIAMENTO: 9 mesi in barriques di Rovere
AFFINAMENTO: 3-6 mesi in borriglia

GRADAZIONE ALCOLICA: 13-14% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18-20 °C

ABBINAMENTI GASTRONOMICT: formaggi stagionat,
caponata, primi con sugo di carne, camni all’agrodalee e alla brace
MODO DI CONSERVAZIONE: in posizione orizmontale, in

ambiente fresco a giusta umidich e temperatura di 15°, lonmano da. S0 "
fonti luminose e rumori

Bhs ETNA D.O.C. - VQ.PR.D.

Species of grapevines: Nerello Mascaless, Nerello Cappuccio - Kind of ground: voleanic, rich in mineral salts
Cultivation system: espalier 22080 - Strocture density: 5.700 plants per hectare - Production GRAPE/HA:
G0-75 quintals per hecrare - Wine-making: in red

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS

Colour: ruby red nearly dark red when mellow - Perfume: fruity (underbrush) with a erbaceous tone - Tastes with a
good structure and a strong taste, it reveals soft tanning and a fruity aftertaste - Ageing: 9 months in oak barrels
Refining: 3-6 months in botles - Aleoholic content: 13-14% Vol. Serving temperature: 18-20 *C - Food and wine
marchings: aged cheese, vegerable caponata, mear sauce based dishes, honey-garlic and grilled mear - Storage: in a
horizontal position, in a cool environment with a proper humidity and temperarure ar 15°, away from light sources
and noises




